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HONG KONG GARDEN

Restaurant Chinois
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LES APERITIFS

Aperol Spritz 7.80€
Hugo 7.80€
Lychee Wine 6.50€
Cocktail Maison 6.20€
Monaco 6.80€
Panaché 6.50€
Cynar Sec / Rosport 5.50€ 7.80€
Ricard 5.80€
Picon Biere 6.50€
Camparisec / Rosport / Orange 5.50€ 7.80€ 7.50€
Pisang sec / Orange 5.80€ 7.50€
Martini Blanc / Rouge 5.80€
Porto Blanc / Rouge 5.50€
Kir 6.50€
Kir Royal 7.00€
Crémant 6.00€
Gin sec / Tonic / Orange 5.50€ 8.80€ 7.90€
Vodka Tonic / Orange 8.00€ 7.30€
Whisky 6,50€
Whisky Coca 8.00€

LES APERITIFS SANS ALCOOL

Crodino Biondo 5.50€
Crodino Rosso 5.50€
Diabolo Grenadine 5.20€
Diabolo Menthe 5.20€

Monaco 6.50€



LES BIERES
Biere Bofferding
Battin Gambrinus
Biere Sans Alcool

Biere Chinoise Tsing - Tao

LES SOFTS DRINKS

Lodyss 25cl

Lodyss 50cl

Rosport classique 25ci
Rosport Blue 50cl

San Pellegrino 50cl
Lipton Ice Tea
Schewppes Tonic
Sprite / Fanta
Coca / Coca Zéro

Jus Looza Orange / Pomme
Jus Multi Vitamines

Grenadine / Menthe a L'eau

LES THES ET CAFES

Thé Jasmin

The Infusion (vert, menthe, noir,Camomille)
Espresso / Café

Double Espresso

Cappuccino

Cappuccino Italia

Espresso Macchiato

Décaféiné

Lait Russe

Irish Coffee

4.00€
4.20€
4.00€
4.20€

3.00€
4.00€
3.00€
4.00€
4.00€
4.00€
4.50€
3.00€
3.00€
4.00€
4.00€
4.50€

4.00€
3.80€
2.80€
5.00€
4.00€
4.30€
3.50€
2.50€
4.80€
8.00€



VINS BLANCS
Pinot Blanc (Luxembourg)
Pinot Gris (Luxembourg)

Belle Emilie (Pays du Gard)

VINS ROSES
Belle Emilie (Pays du Gard)
Costieres de Nimes (France)
Saint Max (Cétes de Provence)
Irrésistible (Cotes de Provence)
Dao D.O.C Quinta (portugal)
VIN ROUGES

Belle Emilie (Pays du Gard)
Cabernet Colchagua Valley Las Ninas (chili)
Chdteau Puyfromage (Bordeaux)

Belles Graves - Lalande de Pomerol (Bordeaux)

VINS EN PICHET

Verre

Rouge (Belle Emilie) 4.80€
Rosé (Belle Emilie) 4.80€
Blanc (Chardonnay) 4.80€

Rivaner (Luxembourg) 4.50€

1/4
7.80€

7.80€
7.80€
7.50€

29.50€
29.50€
22.50€

22.50€
23.50€
29.50€
29.50€
23.50€

1/2 Blle Blle
22.50€

23.50€
17.00€ 28.50€
48.50€

1/2 1L
14.50€ 26.00€

14.00€ 26.00€
14.00€ 26.00€
14.00€ 24.50€



MENU A
2 22.50€
\\/_,/4 2 (Pour 1 personne)
\‘\j :. a) Potage piquant
‘\\ b) Croquette printemps
i\\v\'\ c) Platau choix
: & -Poulet aux légumes
A -Boeufaux légumes
d) Riz sauté aux légumes
e) Dessert aux choix
-Lychées ou creme glacée
E MENU B
58 Sl
%&M (Pour 2 personnes)
» a) Potage au choix
£ -Potage piquant

-Potage"WAN -TUN" (porc)
b) Croquette a la vietnamienne (Porc)
C] Scampis al'ail (sans décortiqué épicé)
d) Canard légumes sur plaque chauffante
e) Nouilles sautées aux [égumes
f) Dessertaux choix
-Lychées ou Creme glacée

LA FONDUE CHINOISE POUR 2 PERSONNES 68.00€

Réserver a l’avance

Buffet a Volonté

Du Lundi au Vendredi Midi

Buffet a Volonté réserver a l’avance

A partir de 10 personnes pour soir et week-end

Végétarien: A2, A3,10,10A,105,112,138,139
QM Vidnde porcsZ Sl 2 2e V2S5 8 7
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SALADES

, N\ Al. Salade aux scampis® 9.50€

S ; A2. Salade de concombreal'ail  6.90€

+ | A3. Salade de légumes 7.80€
01. Potage aux fruits de mer”* 7.00€
02. Potage "WAN - TUN” (raviolis chinois) =*"""** €
03. Bouillon de%laille bambous et champignons° gi?
04. Potage piquant (pouletetlégumes) "”° 5.20€
05. Potage aux cheveux d'anges’ 5.50€
06. Créme poulet aux mais '~ '6.00€



&

ENTREES

10. Croquette printaniére (2pcs) 7" 5.00€
10a. Minicroquette légumes (8pcs) " 5.50€
11. Croquette a la vietnamienne (Nemsauporc3pes) """ 6.20€
13. Sa Té au poulet sauce curry (brochette poulet) "' 6.50€
14. Tempura Scampis (6 pcs) 7" 12.00€
16. Scampisal'ail (épice) "**""" 9.20€
17. Beignetde scampis (6pcs) "> 9.30€
18. Beignetde calamars (6 pcs) " 7.80€
20. Cuissesdegrenouilles al'ail (épice) ™" 9.50€
22. Beignet "Wan Tun” (raviolis frit 5 pcs) Lotz 7.00€
23. Platdu Chef(mixte beignets pour 2 pers) 130 - 1’%50€
24. Assortimentde Dim - Sum (10pcs) "7 y Jvl4.90€
25. "Shao-Mai"ala vapeur (viande porc 5 pcs) 12351 v 6.80€
26. Raviolis crevettes a la vapeur (5 pcs) "% 7.90€
27. Petitpain aux porc (Siulongpau 4 pes) " 6.90€

28. Raviolis au poulet a la vapeur (5pcs) 7" 8.50€
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30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.

39a. Poulet caramélisé au miel

Poulet aux champignons et aux bambous "*

Koon - po - kai (épicé)"™*

1.3.7.10
Poulet sauce curry "’

Beignets de poulet sauce aigre - douce '~

Poulet aux brocolis*°

Poulet sauce haricots noirs (épicé) *°

Poulet aux Iégumes sur plaque chauffante "**"

Poulet a la fagon Szechuan au sésame (épicé) """

Poulet aux oignons'™*

Poulet aux légumes sauce tomate pimenté '~

1.3.6

39b. Pouletsauté sauce aigre douce avec ananas "’

39c. Pouletsauté poivre et sel

1.3 1l

13.50€
13.80€
13.80€
14.90€
13.80€
13.80€
13.90€
13.90€
13.90€
13.80€
14.90€
13.80€
13.90€

g
5 A5

- =

SIo%

< o B - B 6 e
S5 SN H




50.
51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.
59.

59a. Baeufc‘z I’impérial (sucré piquant) Lae

. 3.
Beeuf aux champignons et aux bambous ™’

Beeufsauce curry (épicé) 77"’

Beeufsauté poivre et sel (épicé) "°

Beeufau brocolis a la sauce barbecue (épicé)

Beeuf aux légumes sur plaque chauffante"”*

Beeufa l'ail sauce haricot noir (épicé) "™°

Beeufal'oignons "**"

Casserole de beeuf avec légumes """

z . .3.
Beeufsauté aux poivrons °

s . 7 1.3.6.9
Beeufaux légumes sauce tomate pimenté

11

y 75
15.30€
15.20€
15.30€
15.50€
15.30€
15.30€
15.50€
15.30€
15.30€
15.50€




POISSONS
70. Poissons aux champignons et aux bambous'”° 14.80€
71. Poisssons sauté poivre et sel (épicé)’*" 14.80€
72. Poissons sauce piquant "’ 14.80€
73. Calamars sauté poivre et sel (épicé) """ 15.20€
74. Calamars sauce curry """ 15.30€
75, Calamars sauce haricots noir (épicé) > *" 15.20€
76. Beignetsde calamars ™’ 14.50€




SCAMPIS

80.
81.
82.
83.
84.
85.

Scampis aux champignons et aux bhambous "**"

, L., 1.2.6.11
Scampis sauce curry (épicé)

Scampis a l'ail (sans décortiqué épicé) Lee

Scampis au brocolis sauce barbecue (épicé) **

Scampis sauté sauce aigre douce avec ananas """

Scampis a la fagon Szechuan (sucré piquant) ***>**

Casserole de scampis aux légumes "**°

Scampis a l'ail sauce haricot noir (épicé) "*>*'""*

Scampis sauté poivre et sel (épicé) """

17.50€
17.50€
17.30€
17.30€
17.50€
17.90€
17.90€
17.90€
hirdl €
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90. Canard aux champignons et aux bambous™®  17.80€
91. Canard réti aux soya sauce prunes """ 17.80€
92. Canard ala fagon Szechuan (sucré piquant) "’ 17.80€
93. Canardlaqué pékinoise avec crépes'”° 18.20€
94. Canard grillé sauce aigre - douce' 17.50€
95. Canard aux légumes sur plaque chauffante™®  17.90€
96. Canard al'orange™" 17.80€
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RIZET NOUILLES

100.
102.
104.
105.
106.
107.
108.
110.
111.

112.
113.
114.
115.
116.

Riz sauté au poulet ™ *"

Riz sauté au scampis'>*"

Riz sauté SpéCiCII (poulet, beeuf, scampis) 1.3.6.11

Riz sauté aux légumes "

Riz sauté au beeuf """

Nouilles sautées au poulet ™"

Nouilles sautées au beeuf "> *"

Nouilles sautées aux scampis "

Nouilles sautées spéciales (poulet, beeuf, scampis) ="

Nouilles sautées aux légumes ™"

Vermicelles sautés spécial (poulet, beeuf, scampis) ="

Vermicelles sautés au poulet ' *"

Vermicelles sautés au beeuf ™"

Vermicelles sautés au scampis "

12.90€
15.30€
14.90€

8.90€
13.50€
12.90€
13.50€
15.30€
14.90€

8.90€
16.90€
15.90€
16.90€

17.90€




. Cuisses de grenouilles a I'ail (épicé) """ 18.50€
123. Pouletsauté aux légumes sauce Thailandaise***  §17.90€
124. Scampis sautées aux légumes sauce Thailandaise " **"'#19.90€
125. Beeufsauté aux légumes sauce Thailandaise*** P 18.20€
130. Pak - Pao ala chinoise (viandes et légumes épicé) 130 16.80€
133. Casserole aux fruits de mer®'"" 17.90€
134. Pouletal'impériale (sucrépiquant) 1.0 14.90€
135. Canard ala facon du chef *° 19.90€
136. Platvarié du chef (Beeuf, Poulet, Scampis) 130 16.80€
137. Casserole spécialité Hong Kong (viande,fruit de mer) "° 18.50€
138. Germesdesoja’’ 9.80€
139. Légumes chinoisvariés™* 14.80€
150. Nid de scampis™’ 18.80€
151. Nid mixte (Beeuf, Poulet, Scampis) £ 18.20€

152. Nid depoulet'”* 17.80€




A. Creme Glacée 2.50€
(vanille, fraise, mocca ,chocolat)
B. Sorbet citron 3.00€
C. Beignetde Bananas 5.80€
D. Beignetde Bananas flambés au Grand Marnier 8.00€
E. Creme Glacée chaude 7.80€
(Beignets de glace)
F. Creme Glacée chaude flambés au Grand Marnier 9.50€
(Beignets de glace)
G. Lychées 6.00€
H. Banana split 7.80€
I. Dame Blanche 7.50€
J. Citrongivré 6.80€
K. Noixde coco givré 7.00€
L. Caféglace 7.80€
M. Colonel 7.80€
LES DIGESTIFS
Mei Kwei Lu 5.80€
(Saké Chinois)
Limoncelle 5.00€
Amaretto 5.00€
Sambucca 5.00€
Grand - Marnier 7.50€
Baileys 5.80€
Johnie Walker Red Label 6.50€
Buff 6.00€
Grappa 6.00€

Averna 5.50€



DECLARATION

Les 14 ingrédients allergénes et intolérances alimentaires

ALLERGENES INFORMATION

En cas d'allergie a un aliment

~

adéclarer _ veuillez-vous adresser au
A crocher : Ingrédients service du restaurant
Traces O Y
(. ™ blé, épeautre, kamut )
CEREALES CONTENANT DU GLUTEN O seigle 1
ET PRODUITS A BASE DE CES CEREALES U orge
L (O avoine )
4 N\
CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES 2
. J
( N\
(EUFS ET PRODUITS A BASE D'®UFS 3
\ J
' N\
POISSONS ET PRODUITS A BASE DE POISSONS 4
G J
( N\
ARACHIDE ET PRODUITS A BASE D'ARACHIDE 5
\§ J
' N\
SOJA ET PRODUITS A BASE DE SOJA 6
\ J
s N
\ X Lait
LAIT ET PRODUITS A BASE DE LAIT () Lactose 7
. J
f . X amandes (O noix de Ee’can )
FRUITS A COQUE ET PRODUITS( noisettes (J nois du brésil
A BASE DE CES FRUITS U noix . X pistaches : 8
L X noix de cajou (J noix de macadamia/ o)
( N\
CELERI ET PRODUITS A BASE DE CELERI 9]
\ J
( N\
MOUTARDE ET PRODUITS A BASE DE MOUTARDE 10
. J
( N\
GRAINES DE SESAME ET PRODUITS A BASE DE SESAME 11
G J
' N\
ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES 12
G J
' N\
LUPIN ET PRODUITS A BASE DE LUPIN 13

MOLLUSQUES ET PRODUITS ABASE DE MOLLUSQUES

14




